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Zimmerpreise 2005

(pro Person und Tag)

1 Ubern. 2 Ubern. ab 3 Ubern.

Ubern./

Friihstiick 24,-- € 22,50 € 21,--€
Halbpension 27,-- €
Vollpension 31,-- €

Einzelzimmerzuschlag 4,-- € / Tiere im Zimmer 4,-- €

Offnungszeiten

Der Grottenhof ist von Mitte Mirz bis November

Dienstag bis Sonntag fiir Sie geoffnet.
Warme Kiiche tédglich von 11.00 bis 21.00 Uhr!

Wieder ab 18. Mirz 2005 bis Ende Oktober:

Freitag Abend: Holzofenpizza
Samstag Abend: Holzofenhaxen

(Montag Ruhetag, aufler an Feiertagen, Anmeldungen
fiir Gruppen ab ca. 10 Personen immer moglich)

Im Winter:

Ab 07. November 05 bis Mitte Mirz ist unser Gasthof

an Samstagen, Sonntagen und nach vorheriger
Anmeldung fiir Sie geoffnet.

Winterwochenenden im Grottenhof: Schmankerlkiiche

und hausgebackener Kuchen am offenen Kamin!

Bitte denken Sie daran:

Im Winter Samstags und Sonntags gedffnet.
Zum Jahreswechsel 05/06 vom 26. Dezember 05
bis 08. Januar 06 tiglich geoffnet!

Vom 09. Januar 06 bis Ende Februar 06
haben wir Betriebsferien!

Die Maximiliansgrotte bleibt im Winter den
Fledermiusen vorbehalten und geschlossen

bistezimmer...

...haben wir
gemiitlich fiir Sie
eingerichtet. Alle
Zimmer verfiigen
tiber Dusche/WC
und Balkon.

Holzofenhrot...

...backen wir mehrmals die Woche frisch in unserem
Holzbackofen gleich neben dem Eingang.
Backofenfeste finden von Mai bis September immer
am vierten Sonntag des Monats statt.

Felem...

...konnen Sie bei
uns ALLES
mogliche:
Geburtstage,
Hochzeiten,
Kommunionen...
und natiirlich
haben wir auch
passende
Réiumlichkeiten fiir Betriebs- und Vereinsausfliige!
Fiir Gruppen ab 20 Personen gibt’s bei uns auch
ganz personliche Backofenfeste, Spanferkel aus dem
Holzbackofen oder Biifetts. Fragen Sie uns!

brotenkise...

...1st ein Hartkédse aus Kuhmilch von heimischen
Bauern, handgekist im Grottenhof, gerduchert und
mindestens 10 Wochen in der Maximiliansgrotte
gereift.

Grottenkdse
gibt’s mit:
frischen Kréutern,
Kiimmel, griinen
Pfefferkornern, je
nach Jahreszeit
auch mit Birlauch
und natiirlich
ohne Beigaben, den ,,Original* Grottenkése.

Guten Appetit!



